Aperatif tabaklariniza yeni

bir soluk getirecek!

Hem lezzet, hem de maliyet acisindan farkli alternatiflere

sahip bu UGrtn grubu, ayni zamanda i¢cecek satislarinizi
artirarak karliliginizada katkida bulunacak. Aperatif
tabaklarinin yani sira, salatalarin Uzerinde, kokteyl ve

davetlerde de farkli segcenekleri ile bu leziz atistirmalari

farkli sekilde degerlendirebilirsiniz.

Bilgi:

Kaplama donuk trunleri, Isinmamis yaga atmak daha
fazla yag cekmesine, az yag kullanmak esit bir sekilde
pismemesine, kizartma esnasinda Urinu sallamak ise
kaplamanin dagilmasina sebep olacaktir.

Keci Peyniri Pane
(1 kg x 12 adet)

Bus ve keci tulum peyniri karisimi, taze baharatlardan kekik,
biberiye ve feslegen ile lezzetlendirilen bir ke¢i peyniridir.
Peynirin dogal lezzeti ve pane edilmis ¢itir dis kabugu,
genellikle peynir severler icin lezzetli bir segenek olabilir.
Kullanim alani: Genellikle salata Gzerinde, sandvig ve
wraplerde veya baslangi¢ olarak servis edilebilir.
Pisirme: 175 derece 150 saniye

Schnitzel
12,5 kg x (ort 60 adet)

Chefline'a 6zgu bicimlendirilmis bir Grandur. %100 tavuk-
go6gsu, tuz, karabiber, un, yumurta ve pankonun, ayrica dis
pane kaplamasinda corn flakes kullaniimasi lezzetine
lezzet katan birlesimidir.

Kullanim alani: Patates salatasi, yesil salatalar ve limonla
servis edilmesi tavsiye edilir. Genellikle ana yemek olarak
servis edilir ancak sandvi¢ ve wrap arasinda sik¢a kullanilir.
Pisirme: Donuk bir sekilde merkez isis1 72 dereceye gelecek
sekilde 175 derecede 210 saniye

CHEFLINE

Aperatifler

Kinoali Micver
1kg x 10 adet ( ort. 19 adet)

Rendelenmis ve suyu sikilmis yesil kabak, havug, dereotu, Ispanak, sogan,
yumurta ve lor peyniri karisimiyla yapilan, kizartilarak pisirilen bir yemek-
tir. Saglikh ve dengeli bir 6gUin veya atistirmalik olarak tercih edilir. Beyaz
Kinoa ve sebzelerin zengin aromasi ve yumusak i¢ doku, bu yemegi ¢ekici
kilar. Vejetaryen bir Grandar.

Kullanim alani: Ana yemek yaninda garnitir veya baslangic olarak yaninda
soslarla sunmaniz tercih edilir.

Pisirme: Derin yagda 175 derece 170 saniye veya tava icinde az yag ile kisik
ateste 6 dakika

Falafel
1kg x 10 adet (ort. 39 adet)

Haslanmis ve kabuklari ayiklanmis nohuttan yapilan, karisimina kisnis
tohumu, kimyon, kisnis, tahin, kereviz sapi, pirasa, maydanoz, nane ve
sodan ile lezzetlendirilen bir Grindur. Vegan, vejetaryen veya saglikli
beslenme tarzini benimseyenler i¢in iyi bir protein kaynagidir. Diinya
capinda populerligi ile farkli mutfaklarda sunulur.

Kullanim alani: Vegan, vejetaryen mutfaklarda ana yemek olarak sunabilir-
siniz. DUrim veya sandvig icerisinde oldukga tercih edilir. Baslangi¢ olarak
da servis edilebilir.

Pisirme: 175 derece 180 saniye

Balik Kofresi
(1 kg x 10 adet)

Balik koftesi, haslanmis mezgit baligi etinden yapllir. Taze sogan, dereotu,
maydanoz ve patates ile Kuzey ingiliz usulliyle hazirlanan lezzetli bir
karisimdir.

Kullanim alani: Baslangig olarak, salata tizerinde veya garnitur olarak
servis edilebilir.

Pisirme ydntemi: 175 derece 180 saniye
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